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F. CANAPÉS TODO INCLUIDO | 
ALL INCLUSIVE HORS D’OEUVRES 

 
 
 
 

F1.  Salmón sellado con costra de semillas de chiles y mermelada de 
chabacano 
Seared salmon with chili seed crust and apricot mermelade 
 
F2.  Brochetita de queso panela y jitomate con pesto de cilantro 
Panela cheese and cherry tomato skewer with coriander pesto 
 
F3. Corona de pepino con ceviche de camarón 
Cucumber crown with shrimp ceviche 
 
F4. Atún sellado con compota de ciruela 
Seared Ahi tuna with plum compote 
 
F5. Sombrero de salami con espinaca 
Salami “sombrero” with spring onion and spinach 
 
F6.  Ceviche de Dorado estilo Acapulco 
Mahi-Mahi ceviche Acapulco style 
 
F7.  Roseta de salmón ahumado con caviar y raíz fuerte 
Smoked salmon rose with horseradish and caviar 
 
F8.  Rollito de Roast beef con queso crema e hinojo confitado 
Roast beef cream cheese and fennel confit 
 
F9.  Melón cantalup y jamón Serrano con mostaza Dijon 
Cantaloup melon and Serrano ham with Dijon mustard 
 
F10.  Dátil con mousse de plátano macho 
Date with mashed plantain mousse 
 
F11.  Manzana asada con Terrina de Foie Gras 
Grilled apple with foie grass terrine 
 
F12.  Boursin de queso sobre crouton de ajo y tapenade 
Cheese boursin with garlic and tapenade crouton 
 
F13.  Chip de plátano con humus y tzatziki 
Plantain chip with humus and tzatziki 
 
F14.  Selección de satay: res, camarón, pescado o pollo 
Satay selection:  beef, shrimp, fish or chicken 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
Seleccione 5 opciones |  
Piezas por persona: 5 |  
Servicio charoleado para 
50 personas | Servicio 
buffet para más de 50 
personas garantizadas |  
 
 
Select 5 options |  Pieces  
per person: 5 |  Tray-
passed appetizer service:  
50 ppl |  Food stations 
service: for more than 50 
ppl 
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F15.  Rollo primavera mini con res y vegetales en salsa agriculce 
Mini spring roll with beef and vegetables in sweet and sour sauce 
 
F16.  Vol au vant de ensalada de atún con cebollín 
Vol au vant with tuna salad and chives 
 
F17.  Selección de mini empanadas:  rajas de poblano, camarón, 
champiñones, queso Oaxaca, papa con chorizo, flor de calabaza, tinga 
de pollo, picadillo de res 
Mini turnover pastry selection:  “Poblano” chili, shrimp, mushrooms, 
Oaxaca cheese, potato and chorizo, zucchini blossom, chicken tinga, 
beef picadillo 
 
F18.  Selección de mini brochetas:  res, pollo, pescado, camarón, callo 
de hacha y vegetarianas 
Mini skewers selection: beef, chicken, fish, shrimp, scallops and 
vegetarian 
 
F19.  Macarrón de fresa relleno de chocolate 
Strawberry macaron with chocolate 
 
F20.  Mini éclair de café 
Coffee mini éclair 
 
F21.  Tartaletita de frutas 
Mini fruit tartalet 
 
F22.  Trufa de chocolate con frambuesa 
Chocolate truffle with raspberry 
 
F23.  Tartaletita de limón con merengue 
Mini Lemon tart with merengue 
 
F24.  Brownie de chocolate blanco con avellana y salsa de chocolate 
White chocolate brownie with hazelnut and chocolate sauce 
 
F25.  Banderillas de hojaldre con fruta y crema inglesa al Grand  
Marnier 
Puff pastry with fruit and English cream with Grand Marnier essence 
 
F26.  Mini pastel opera 
Mini opera cake 
 
F27.  Crujiente de avellana 
Crunchy hazelnut 

 

 


